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UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA

FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
Controle Fisico-Quimico de Produtos de Origem Animal
UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
Faculdade de Medicina Veterinaria FAMEV
CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
30 horas 15 horas 45 horas
1. OBIJETIVOS

Geral:

- Preparar o (a) discente para o exercicio profissional na drea de tecnologia e inspecdo sanitaria de
produtos de origem animal, apresentando e familiarizando-o com o controle de qualidade do ponto de
vista fisico-quimico normalmente utilizado nas industrias que processam tais produtos.

Especificos:
Ao final da disciplina, o aluno sera capaz de:

- Descrever as principais metodologias empregadas para a verificacdo da qualidade fisico-quimica dos
produtos de origem animal e seus derivados;

- Identificar as principais alteragdes fisico-quimicas que ocorrem nos produtos de origem animal e seus
derivados;

- Interpretar os dados obtidos nas varias técnicas analiticas utilizadas para avaliar a qualidade dos
produtos de origem animal e seus derivados;

- Conhecer a legislacdo que regulamenta os padroes fisico-quimicos de produtos de origem animal;

- Julgar criticamente, levando-se em consideracdo, principios éticos, as questdes que merecem ser
solucionadas na industria.

2. EMENTA

Principais analises utilizadas para a verificagdao da qualidade fisico-quimica das matérias-primas de origem
animal e seus produtos derivados, suas modificacbes e alteracbes fisicas e quimicas, principais
metodologias empregadas para a avaliacdo fisico-quimico de carnes e derivados, leite e produtos lacteos,
pescado e derivados e mel. Legislagao.

3. PROGRAMA
TEORICO/PRATICO
1. Boas Praticas Quimicas e Normas de Seguranca em Laboratérios de Controle Fisico-

Quimico de Produtos de Origem Animal.
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2. Coleta e preparo de amostras para a realizagdo de analises fisico-quimicas de produtos de
origem animal e agua.

3. Analises fisico-quimicas e regulamentos técnicos de identidade e de qualidade de produtos
de origem animal.

4, Determinacdao de umidade, atividade de dgua e cinzas.

5. AlteragGes de proteinas e procedimentos analiticos para sua determinacao.

6. AlteracOes de lipideos e procedimentos analiticos para sua determinacao.

7. AlteragGes de carboidratos e procedimentos analiticos para sua determinagao.

8. Controle fisico-quimico de carne in natura.

9. Controle fisico-quimico de carne industrializada.

10. Controle fisico-quimico de pescado in natura (fresco, resfriado e congelado).

11. Controle fisico-quimico de pescado industrializado.

12. Controle fisico-quimico de leite e produtos lacteos.

13. Controle fisico-quimico de mel.

14. Controle quimico de agua de abastecimento industrial.

15. Contaminantes quimicos em produtos de origem animal.

16. Técnicas Instrumentais para analise de alimentos.

4. BIBLIOGRAFIA BASICA

ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 7. ed. Vigosa: Ed. da UFV, 2019. 666 p.
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DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre: Artmed. 2019.
1120 p.

5. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AOAC INTERNATIONAL. Official méthods of analysis of AOAC International. 21th ed. Gaithersburg: AOAC
International, 2019. 3390 p.

CARVALHOQ, P. R. Boas praticas quimicas em biosseguranca. 2. ed. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2013. 732
p.
GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises fisico-quimicas de alimentos. Vicosa: Ed. da UFV, 2011. 303 p.

GONCALVES, A. A. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia, inovacdo e legislacdo. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2011. 608 p.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicacbes praticas. 2. ed. Rio de Janeiro:
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6. APROVACAO
KENIA DE FATIMA CARRIJO CIRILO ANTONIO DE PAULA LIMA
Coordenadora do Curso de Graduagao em Medicina Diretor da Faculdade de Medicina
Veterinaria Veterinaria

https://www.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3394290&infra_siste...

2/3



20/09/22, 15:31 SEI/UFU - 3018876 - Ficha de Componente Curricular

m—
eil Documento assinado eletronicamente por Kenia de Fatima Carrijo, Coordenador(a), em 15/02/2022,
- . fily as 08:11, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539,

assinatura

| eletrénica de 8 de outubro de 2015.

-
Documento assinado eletronicamente por Cirilo Antonio de Paula Lima, Diretor(a), em 15/02/2022,

o
sep 2| croniea A
# 5] I as 09:25, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n2 8.539,

assinatura

| eletrénica de 8 de outubro de 2015.

-

Referéncia: Processo n2 23117.047600/2021-62 SElI n2 3018876

https://www.sei.ufu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3394290&infra_siste... 3/3


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

