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UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA

FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
Controle Microbioldgico de Produtos de Origem Animal
UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
Faculdade de Medicina Veterinaria FAMEV
CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
30 horas 15 horas 45 horas
1. OBIJETIVOS

Geral:

- Capacitar o (a) discente para exercer atividades de controle microbiolégico de qualidade de produtos de
origem animal, seus derivados e agua, com o objetivo de assegurar a inocuidade dos alimentos aos
consumidores.

Especificos:
Ao final da disciplina, o aluno sera capaz de:
- Conhecer a legislacdo que regulamenta os padrdes microbiolégicos dos produtos de origem animal;

- Indicar quais sdo as principais metodologias empregadas na realizacdo de analises microbioldgicas de
alimentos de origem animal e seus derivados;

- Descrever as etapas necessdrias para a pesquisa, enumeracao e identificacdo dos principais
microrganismos patogénicos e indicadores encontrados em produtos de origem animal, seus derivados e
agua;

- Relacionar as possiveis causas de contaminag¢do microbioldgica dos produtos de origem animal, desde a
obtencdo das matérias primas, etapas de processamento e armazenamento;

- Elaborar, interpretar e julgar criticamente laudos de andlises de alimentos de origem animal e seus
derivados.

2. EMENTA

Principais microrganismos patogénicos e indicadores de importancia em dgua, matérias primas de origem
animal e produtos derivados, seus padrdes regulamentares e os métodos laboratoriais para identificacdo
e quantificacdo. Legislacdo.

3. PROGRAMA

TEORICO/PRATICO

1. Microrganismos de importancia no controle microbiolégico de produtos de origem animal
e agua.
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2. Coleta, transporte, estocagem, preparacdo e semeadura de amostras para andlises
microbioldgicas em produtos de origem animal e agua.

3. Contagem de bactérias, bolores e leveduras vidveis em placas.
4, Colimetria - Enumeracao de coliformes totais, termotolerantes e Escherichia coli.
5. Enumeracdo e identificacdo de Enterococcus spp.

6. Contagem e identificagdo de Staphylococcus coagulase positiva.
7. Contagem e identificagao de Bacillus cereus.

8. Pesquisa de Salmonelas (isolamento e identificacdo).

9. Enumeracao e identificacdo de vibrios patogénicos.

10. Identificacdo de Listeria monocytogenes.

11. Controle microbioldgico de carnes e produtos carneos.

12. Controle microbioldgico de leite e derivados.

13. Controle microbioldgico de pescado e derivados.

14. Controle microbioldgico de conservas enlatadas.

15. Controle microbioldgico de aves, ovos e derivados.

16. Controle microbioldgico de produtos de abelhas.

17. Controle microbioldgico de dgua de abastecimento industrial.
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6. APROVACAO
KENIA DE FATIMA CARRIJO CIRILO ANTONIO DE PAULA LIMA
Coordenadora do Curso de Graduagao em Medicina Diretor da Faculdade de Medicina
Veterinaria Veterinaria
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